
Cuisson 41

台式真空室机

Wi-Fi 模块 专利系统立式真空腔室 高品质的内部和外部组件

真空搭档适合于多种业务领域

 包装方式  真空室类型

Cuisson 41 应用于:

Cuisson是为要求苛刻的厨师而设计，它得益于创新的垂直腔室，可以轻松包装液体产品，并较出色的真空包装多种类型的产品，同时还
为速煮食品而设计的厨师烹饪程序。盖子的厚度和液压成型的不锈钢真空室也是Cuisson 41的优点
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包括厨师程序和真空器皿程序



>机身：不锈钢

>尺寸：588x587x500(h)mm

>腔室尺寸：448x440x200（h ）+ 190mm

>产品重量：94Kg

>电源电压：230V 50 / 60Hz

>产品功率：1200 W

>密封条长度：415mm

>真空泵：25 mc / h

>最大袋子尺寸：400x500毫米

700 mm

588 mm

台式真空室机

数字面板，52个程序 惰性气体供应系统 日期热印功能

真空传感器 简易附件 USB端口用于固件更新

双封口
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罐嘴

可拆卸

Wi-Fi 模块 真空袋

可选配套附件

标准设备

根据要求可选配

光滑的真空袋 纹路的真空袋 可煮的真空袋 外部真空辅助    倾斜的架子
用于液体产品

真空罐子支架带脚轮

技术参数：




